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Профиль Организация производства и обслуживания в индустрии питания


1. Проект pub-бара высшего класса на 30 мест.
2. Проект ресторана на 60 мест с кофейней на 20 мест.
3. Проект ресторана зарубежной кухни  на 50 мест с банкетным залом на 20 мест.
4. Проект ресторана при гостинице на 70 мест.
5. Проект кафе при железнодорожном вокзале на 65 мест.
6. Проект специализированного кафе на 60 мест.
7. Проект ресторана национальной кухни на 75 мест.
8. Проект ресторана русской кухни на 80 мест.
9. Проект кафе-кондитерской на 45 мест с кофейным баром на 20 мест.
10. Проект загородного ресторана на 90 мест с боулингом.
11. Проект общедоступной столовой на 70 мест. 
12. Проект ресторана паназиатской кухни на 45 мест с чайным баром на 15 мест.
13. Проект ресторана на 85 мест с отделом доставки заказов.
14. Проект кафе самообслуживания на 40 мест.
15. Проект кафе на 50 мест с игровым компьютерным клубом.
16. Проект ресторана европейской кухни на 80 мест.
17. Проект гриль-бара на 45 мест.
18. Проект ресторана первого класса на 70 мест.
19. Проект кафе-мороженого на 30 мест.
20. Проект молочного кафе на 50 мест.
21. Проект рыбного ресторана на 60 мест.
22. Проект детского кафе на 50 мест с игровой комнатой.
23. Проект ресторана на 80 мест с презентационным комплексом при отеле.
24. Проект кафе-гамбургерной на 40 мест.
25. Проект кафе-пельменной на 50 мест.
26. Проект пиццерии на 75 мест с отделом доставки заказов.
27. Проект предприятия быстрого обслуживания на 45 мест с организацией реализации продукции в зале и на вынос.
28. Проект ресторана на 50 мест, специализирующегося на вегетарианской кухне.
29. Проект кафе-музея на 45 мест с тематическим меню.
30. Проект стейк-хауса на 70 мест.
31. Проект кафе фермерской кухни на 55 мест.
32. Проект ресторана авторской кухни на 50 мест.
33. Проект ресторана Chef’s table на 35 мест.
34. Проект моно ресторана на 45 мест.
35. [bookmark: _GoBack]Проект спорт-ресторана на 70 мест.
36. Проект кафе при бизнес-центре на 60 мест.
37.  Проект кафе-пекарни на 35 мест.
38.  Проект ресторана корейской кухни на 60 мест.
39.  Проект концептуальной кофейни на 30 мест.
40.  Проект закусочной на 35 мест.
41.  Проект шашлычной на 40 мест с пивным баром на 15 мест.
42.  Проект кафе на 45 мест при спортивном комплексе.
43.  Проект ресторана «фри-фло» на 55 мест.
44.  Проект блинного кафе на 45 мест.
45.  Проект ресторана класса люкс на 40 мест, специализирующегося на индийской национальной кухне.
46.  Проект ресторана на 45 мест, специализирующегося на испанской национальной кухне.
47.  Проект ресторана на 50 мест, специализирующегося на ирландской национальной кухне.
48.  Проект ресторана на 55 мест, специализирующегося на баварской национальной кухне
49.  Проект ресторана 1 класса на 60 мест, специализирующегося на французской национальной кухне.
50.  Проект ресторана на 40 мест, специализирующегося на скандинавской национальной кухне.
51.  Проект фито-бара на 30 мест.
52. Проект кафетерия на 35 мест.
53.  Проект ресторана на 45 мест с коктейль-баром на 15 мест.
54.  Проект ресторана китайской кухни на 55 мест.
55.  Проект кафе-хинкальной на 45 мест.
56. Проект кафе-вареничной на 35 мест.
57. Проект семейного кафе на 65 мест.
58.  Проект гастрономического бара на 45 мест.
59.  Проект ресторана на 50 мест, специализирующегося на восточной кухне.
60.  Проект закусочной-пончиковой на 40 мест.
61.  Проект ресторана белорусской кухни на 60 мест.
62.  Проект кафе домашней кухни на 70 мест.
63.  Проект столовой на 60 мест с буфетом.
64. Проект ресторана локальной кухни с блюдами из местных продуктов. 
65. Проект ресторана «Хот-Пот» на 40 мест.
66. Проект иммерсивного ресторана на 50 мест.
67. Проект эко-кафе на 30 мест.
68. Проект k-pop кафе на 35 мест.
69. Проект ресторана с открытой кухней на 45 мест.
70. Проект винотеки на 25 мест.
71. Проект джелатерии на 25 мест.


